GreenTaste
Catering

Kontrollstellennr. DE-OKO-072

15.06. - 19.06.2026

taglich frische Rohkost/ Salat in Bioqualitdt

Montag

Nudeln mit Tomaten- oder Kasesolie (dg)

frisches Obst in Bio-Qualitat

Dienstag

Spanische Kartoffel-Tortillia ()

Joghurt g

Mittwoch
Fischfrikadellen mit Kartoffelsalat, Gurkensalat (¢

frisches Obst in Bio-Qualitit

Donnerstag
Spinat-Tortellini mit LachssoRRe, Tomatensolie (g

Joghurt )

Freitag
Hot Dogs ()

frisches Obst in Bio-Qualitat

Farblich gekennzeichnete Lebensmittel in Bio-Qualitat
Wir verarbeiten saisonales Obst und Gemiise aus regionalem Bio-Anbau vom
Naturkostkontor Bremen.
Durch Witterungseinfliisse und Lieferengpdsse kann es zu kurzfristigen
Speiseplandnderungen kommen.
Wir bitten dafir um IThr Verstdndnis.
Wir verwenden bis auf wenige Ausnahmen keine kennezeichnungspflichtigen Zusatzstoffe.
Eine Liste hierzu sowie zu den Allergenen finden Sie als Aushang im Seitenbereich.



