Speisenangebot

A KOCH

Giiltig vom 21.09.2026 bis 27.09.2026 WERK

KW 39 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Vegetarische Klopse (A, C, F, |, Gemlise-Eintopf mit Kartoffeln, Gemdse-Kéttbullar (Erbsen) (C) Hahnchenstreifen in Paniertes Seelachsfilet (A, D, A1)
Al) Bohnen, Karotten und Rahmsauce, vegetarisch (G, |, L | Curryfruchtsauce (1) Erbsengemiise

Gegcsh” Kapernsauce (J) Blumenkohl 1,5) Karotten Stampfkartoffeln (. G | 1)

Salzkartoffeln
Apfel-Mbhrensalat

@

Mehrkornbaguette (A, AL, A2, A3,
A4)

Preiselbeer-Rotkraut (3)
Salzkartoffeln

@

Fairtrade - Vollkornreis

L4

Konigsberger Klopse - Gefliigel
(A, Al)

Kapernsauce (J)

Hiihnersuppen-Eintopf mit
buntem Gemdiise und Kartoffeln

Gefliigelbélichen (Huhn) (A, C, G,
l,J, Al)

Rahmsauce, vegetarisch (G, |, L |

Veganes Linsencurry mit
Karotten & Ananas (G, | | 3)

Fairtrade - Vollkornreis

Blumenkohl-Kése-Stern (A, C, G,
l, Al)

Erbsengemiise

Gericht 2 Mehrkornbaguette (A, Al, A2, A3,
GS Salzkartoffeln A4) L) Stampfkartoffeln (A, G | 1)
Apfel-Méhrensalat Preiselbeer-Rotkraut (3)
Salzkartoffeln
L L |4
Dessert 4 | Obst Mix - BIO-Apfel, Birne, Vanillepudding (G) Heidelbeerquark (G) Aprikosenjoghurt (G | 3) Obst Mix - BIO-Apfel, Birne,
GS Fairtrade Banane Fairtrade Banane

Die Angaben zu Allergenen und Inhaltsstoffen beruhen auf den Informationen unserer Lieferanten und Hersteller. In unseren Kiichen werden Lebensmittel mit samtlichen kennzeichnungspflichtigen Allergenen verarbeitet.

Trotz sorgfaltiger Herstellung und HygienemaRnahmen kdnnen Kreuzkontaminationen und Spuren von Allergenen nicht vollstédndig ausgeschlossen werden.

Anderungen vorbehalten
Gedruckt am: 31.07.2026




Speisenangebot A koo
Gultig vom 21.09.2026 bis 27.09.2026 WERK

Kennzeichnung Allergene und Zusatzstoffe

1) Mit Farbstoffen A) Glutenhaltiges Getreide H2) Haselnlsse
2) Mit Konservierungsstoffen Al) Weizen H3) Walnusse
3) Mit Antioxidationsmittel A2) Roggen H4) Cashewniisse
4) Mit Geschmacksverstarker A3) Gerste H5) Pecannlsse
5) Geschwefelt A4) Hafer H6) Paranlsse
6) Geschwarzt B) Krebstiere H7) Pistazien
7) Gewachst C) Eier H8) Macadamianisse
8) Mit Phosphat D) Fisch I) Sellerie
9) Mit Sudungsmitteln E) Erdnisse J) Senf
10) Enthalt eine Phenylalaninquelle F) Soja K) Sesamsamen
G) Milch L) Schwefeldioxide; Sulfide (ab 10 Mg pro Kg oder L)
H) Schalenfriichte M) Lupinen
H1) Mandel N) Weichtiere

Vegan @ DGE  |w¥s

Fisch @( Gefliigel y Rind h\ Schwein * Vegetarisch




