
Speisenangebot
Gültig vom 14.09.2026 bis 20.09.2026

Die Angaben zu Allergenen und Inhaltsstoffen beruhen auf den Informationen unserer Lieferanten und Hersteller. In unseren Küchen werden Lebensmittel mit sämtlichen kennzeichnungspflichtigen Allergenen verarbeitet.
Trotz sorgfältiger Herstellung und Hygienemaßnahmen können Kreuzkontaminationen und Spuren von Allergenen nicht vollständig ausgeschlossen werden.

Änderungen vorbehalten
Gedruckt am: 31.07.2026

KW 38 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Falafel (A, A1)
Mediterranes Gemüseragout 
(Paprika, Zuckerschoten und 
Tomate), vegan (I)
Penne (A, A1)

Gemüse-Allerlei - Blumenkohl, 
Karotten, Erbsen

Bechamelsauce

Salzkartoffeln

Lachsbolognese mit Karotten, 
Sellerie und Lauch (D, I)
Vollkorn Spirelli (A, A1)
Bohnen - Tomatensalat (L | 3)

Gebratene Hähnchenbrust

Bratensauce (I, L | 1, 5)
Romanesco

Salzkartoffeln

Veganes Frikassee mit Soja, 
Möhre, Erbsen und Spargel (A, F, 
I, A3)
Fairtrade - Basmatireis

Gericht 1
GS

          

Rindfleischbällchen

Mediterranes Gemüseragout 
(Paprika, Zuckerschoten und 
Tomate), vegan (I)
Penne (A, A1)

American Pancakes (A, C, G, A1)
Kirschkompott

Karotten-Linsen-Bolognese, 
vegan (3)
Vollkorn Spirelli (A, A1)
Bohnen - Tomatensalat (L | 3)

"Schmelzkäsebratling" 
vegetarisch (A, C, G, A1, A4 | 1)
Bratensauce (I, L | 1, 5)
Romanesco

Salzkartoffeln

Hühnerfrikassee mit Möhre, 
Erbsen und Spargel (A, I, A3)
Fairtrade - BasmatireisGericht 2

GS

          

Karamellpudding (G | 1) Birnenquark (G | 3) Obst Mix - BIO-Apfel, Birne, 
Fairtrade Banane

Schokoladenpudding (G) Obst Mix - BIO-Apfel, Birne, 
Fairtrade Banane

Dessert 4
GS

          



Speisenangebot
Gültig vom 14.09.2026 bis 20.09.2026

Kennzeichnung Allergene und Zusatzstoffe
 

1) Mit Farbstoffen A) Glutenhaltiges Getreide H2) Haselnüsse

2) Mit Konservierungsstoffen A1) Weizen H3) Walnüsse

3) Mit Antioxidationsmittel A2) Roggen H4) Cashewnüsse

4) Mit Geschmacksverstärker A3) Gerste H5) Pecannüsse

5) Geschwefelt A4) Hafer H6) Paranüsse

6) Geschwärzt B) Krebstiere H7) Pistazien

7) Gewachst C) Eier H8) Macadamianüsse

8) Mit Phosphat D) Fisch I) Sellerie

9) Mit Süßungsmitteln E) Erdnüsse J) Senf

10) Enthält eine Phenylalaninquelle F) Soja K) Sesamsamen

 G) Milch L) Schwefeldioxide; Sulfide (ab 10 Mg pro Kg oder L)

 H) Schalenfrüchte M) Lupinen

 H1) Mandel N) Weichtiere

 

Fisch  Geflügel Rind Schwein Vegetarisch Vegan DGE


